
EVENTI
Listino prezzi



Grazie  per  aver  scel to  i l  Lounge

Beach Scala  dei  Turchi  per  celebrare

i l  Suo evento.

Di  segui to  t roverà alcune nostre

proposte  a  par t i re  da 70 € a persona.

Si  t ra t ta  di  suggerimenti  formulat i

secondo i l  nostro gusto

professionale ,  con l ’obiet t ivo di

garant i re  i l  p ieno successo del  Suo

evento;  s iamo comunque

completamente disponibi l i  a

personal izzare  ogni  det tagl io  in  base

ai  Suoi  desider i .

Per  event i  f ino a  100 ospi t i  non

richiediamo l ’esclusiva del la

locat ion.

Qualora  la  desiderasse,  i l  costo

del l ’esclusiva par te  da 1.000 €,

variabi le  in  base al  per iodo

del l ’anno.

Gentile Cliente,



a par t i re  da 70 € a persona

Include:

Buffet  ant ipast i  e  f inger  food (f ino a  10 t ipologie)

1 pr imo piat to  o  1  secondo piat to

Torta  o  desser t

Acqua,  vino (1 bot t igl ia  ogni  3  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè

Menu

1. Gamberi  rosa con mist icanza e  crema di  pesca

tabacchiera

2. Polpo con dadolata  di  ananas e  cocco

3. Tonno scot ta to  al  pis tacchio e  mostarda di  pere

4. Arancinet ta  di  pesce su cremoso al lo  zafferano

5. Invol t ino di  spatola  a i  sapori  s ic i l iani

6. Polpet ta  di  r icciola  su coul is  di  barbabietola  e  menta

7. Tabulè  a l  nero di  seppia  e  pomodoro dat ter ino

8. Capasanta  scot ta ta  a l lo  champagne su mostarda al

mandarino

9. Invol t ino di  sarda al  pan verde.

10. Scrigno di  pesce spada con Phi ladelphia  a i  f ichi  e

noci

11. Panel la  s ic i l iana al  nero di  seppia  con s t racciatel la  e

pis tacchio

12. Turbante  di  zucchine su fonduta  di  formaggio

13. Caponata  s ic i l iana

14. Tort ino di  melanzane e  scamorza affumicata

15. Scagl ie  di  parmigiano con miele  di  Sici l ia

16. Invol t ini  di  scot tona con crema di  formaggio al

tar tufo

17. Polpet te  di  vi te l lo  su fonduta  di  caciocaval lo

ragusano

18. Tocchet t i  d i  mortadel la  scot ta ta  con s t racciatel la  di

bufala  e  pis tacchio

Buffet di antipasti:



1. Riso Acquerel lo  con agrumi di  Sici l ia ,  bisque di

crostacei  e  champagne

2. Trofie  con cernia ,  pesto di  noci  e  zeste  di  l imone

3. Calamarata  a l  verde basi l ico con gamberi  di  Nassa,

pis tacchio di  Bronte  e  burrata  affumicata .

Primi Piatti:

1. Trancio di  dent ice  lardel la to  su bisque di  crostacei  e

chips  di  carciof i

2 . Polpo al la  piastra  su purea di  patate  a l  curry.

3. Scrigno di  pesce spada r ipieno di  gamberi  su crema di

zucchine e  mandorle  tostate

Secondi Piatti:

Acqua,  vino (una bot t igl ia  ogni  t re  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè  inclusi .

Torta o dessert

Su r ichiesta  sono disponibi l i  menù di  carne,  vegetar iani ,

vegani ,  gluten-free,  lactose-free e  menù per  bambini .



a par t i re  da 90 € a persona

Include:

aperi t ivo di  benvenuto

1 ant ipasto

1 pr imo

1 secondo

Torta  o  desser t

Acqua,  vino (1 bot t igl ia  ogni  3  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè

È la  soluzione ideale  per  chi  desidera  un menù elegante  e

completo,  mantenendo un’ot t ima qual i tà  con servizio al

tavolo.

Menu

1. Tartare  di  r icciola  a i  f rut t i  t ropical i

2 . Mil lefogl ie  di  melanzane con pesce spada del

Mediterraneo,  scamorza affumicata  e  fonduta  di

pis tacchio di  Bronte

3. Turbante  di  zucchine con baccalà  a l  grat in  su cremoso

di  formaggio al  tar tufo.

Antipasti:

1. Riso Acquerel lo  con agrumi di  Sici l ia ,  bisque di

crostacei  e  champagne

2. Trofie  con cernia ,  pesto di  noci  e  zest  di  l imone

3. Calamarata  a l  verde basi l ico con gamberi  di  Nassa,

pis tacchio di  Bronte  e  burrata  affumicata .

Primi Piatti:

1. Trancio di  dent ice  lardel la to  su bisque di  crostacei  e

chips  di  carciof i

2 . Polpo al la  piastra  su purea di  patate  a l  curry.

3. Scrigno di  pesce spada r ipieno di  gamberi  su crema di

zucchine e  mandorle  tostate .

Secondi Piatti:

Torta  o  desser t  a  scel ta

Acqua,  vino (una bot t igl ia  ogni  t re  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè  inclusi .



a par t i re  da 110 € a persona

(menu più completo /  più scel to  dagl i  sposi)

Include:

Buffet  ant ipast i  e  f inger  food (f ino a  10 t ipologie)

1 pr imo piat to  o  2  pr imi

1 secondo piat to

Torta  o  desser t  + buffet  di  dolci

Acqua,  vino (1 bot t igl ia  ogni  3  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè

Questo menù permette  una grande var ie tà  di  proposte  e

un’esperienza gastronomica più dinamica,  con servizio al

buffet ,  a l l ’americana e  a l  tavolo.

Menu

1. Gamberi  rosa con mist icanza e  crema di  pesca

tabacchiera

2. Polpo con dadolata  di  ananas e  cocco

3. Tonno scot ta to  al  pis tacchio e  mostarda di  pere

4. Arancinet ta  di  pesce su cremoso al lo  zafferano

5. Invol t ino di  spatola  a i  sapori  s ic i l iani

6. Polpet ta  di  r icciola  su coul is  di  barbabietola  e  menta

7. Tabulè  a l  nero di  seppia  e  pomodoro dat ter ino

8. Capasanta  scot ta ta  a l lo  champagne su mostarda al

mandarino

9. Invol t ino di  sarda al  pan verde.

10. Scrigno di  pesce spada con Phi ladelphia  a i  f ichi  e  noci

11. Panel la  s ic i l iana al  nero di  seppia  con s t racciatel la  e

pis tacchio

12. Turbante  di  zucchine su fonduta  di  formaggio

13. Caponata  s ic i l iana

14. Tort ino di  melanzane e  scamorza affumicata

15. Scagl ie  di  parmigiano con miele  di  Sici l ia

16. Invol t ini  di  scot tona con crema di  formaggio al  tar tufo

17. Polpet te  di  vi te l lo  su fonduta  di  caciocaval lo  ragusano

18. Tocchet t i  d i  mortadel la  scot ta ta  con s t racciatel la  di

bufala  e  pis tacchio

Buffet di antipasti:



1. Riso Acquerel lo  con agrumi di  Sici l ia ,  bisque di

crostacei  e  champagne

2. Trofie  con cernia ,  pesto di  noci  e  zeste  di  l imone

3. Calamarata  a l  verde basi l ico con gamberi  di  Nassa,

pis tacchio di  Bronte  e  burrata  affumicata .

Primi Piatti:

1. Trancio di  dent ice  lardel la to  su bisque di  crostacei  e

chips  di  carciof i

2 . Polpo al la  piastra  su purea di  patate  a l  curry.

3. Scrigno di  pesce spada r ipieno di  gamberi  su crema di

zucchine e  mandorle  tostate

Secondi Piatti:

Acqua,  vino (una bot t igl ia  ogni  t re  persone) ,  prosecco,

amaro e  caffè  inclusi .

Torta e buffet di dolci

Su r ichiesta  sono disponibi l i  menù di  carne,  vegetar iani ,

vegani ,  gluten-free,  lactose-free e  menù per  bambini .



Servizi aggiuntivi

Servizio fotograf ico

Open Bar

Affi t to  servizio di  t rasporto

Fior i  e  a l les t iment i

Baby s i t ter

Fuochi  d ’ar t i f ic io

Show cooking ant ipast i

DJ o Band Live Music  



Contatti:

https: / /www.lbscaladei turchi . i t

+39 389 509 1543

Grazie

I l  t i tolare  del la  s t rut tura  Nino Sanfi l ippo.

+39 0922 468 634

Il  r is torante:

ninosanfi l ippo@live. i t

https://www.lbscaladeiturchi.it/foto/#eventi
https://wa.me/3895091543

